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EDAMAME Féve de soja verte

AGEDASHI-TOFU Tofu frit Sauce soja

MAGURO NATTO Thon et Natto-(soja fermenté)
WAFU-HARUMAKI  Rouleau de printemps a la japonaise
YAKITORI 3 brochettes de poulet

KYURI SUNOMONO Concombre et algues vinaigrés
SHAKE TARTARE

Tartare de saumon a la sauce Gingembre au Sésame

EBI TEMPURA SALADE Salade de Tempura crevettes
GREEN SALADE Salade verte

KAISOH SALADE Salade d’algues

& 8 /susHi
SUSHI-MORIAWASE Assortiment de Sushis

(10 Sushis, 6 Makis )

JO-SUSHI Spécial assortiment de Sushis

( 11 Sushis, 6 California-makis )

7.00 euro

8.00 euro

8.50 euro

10.00 euro

7.00 euro

6.50 euro

11.00 euro

13.00 euro

6.50 euro

9.00 euro

25.00 euro

29.00 euro



55 UET CHIRASHI-SUSHI Chirashi-sashimi sur un lit de riz sushi 26.00 euro

EB55UEF] JO-CHIRASHI Spécial Chirashi 32.00 euro

sashimi sur un lit de riz sushi

#Fa) - ®IGAES (h/2 AR/ Bateau de Bonheur pour 2 pers. 83.00 euro
SUSHI & SASHIMI-FUNAMORI Assortiment de Sushis et Sashimis sur bateau

#Fa) - RIGMEE (K/2~3 AHD) Bateau de Luxe pour 2~3 pers. 122.00 euro
SUSHI & SASHIMI-FUNAMORI Assortiment de Sushis et Sashimis Luxe sur bateau

&5l - FIBFER/MENU Sushi — Sashimi  *boisson non comprise

HHU (#{IEFE) ETE MOMUI-TEISHOKU 41.00 euro

INGK, EROO¥). BIFHUER. F8. ®E. BHER. K@+, S5—b

Amuse-Bouche, Concombre Vinaigré, Agedashi Tofu,

5 Sushis, 8 Sashimis, 2 Yakitoris, Soupe miso, dessert.

HhD5 () EE KATSURA- TEISHOKU 45.00 euro

NG, BFODYD. RS, FE. RS, ESY. Kt TH—b

Amuse-Bouche, Concombre Vinaigré, Tempura,

6 Sushis, 12 Sashimis, 6 Makis, Soupe miso, dessert.

H#FO<K UER SHAKE-ZUKUSHI-TEISHOKU PLATEAU SAUMON 37.00 euro

INgE, BFDY). BIFHUER. FE. ®5. ESY. W&+, >Y-b

Amuse-Bouche, Concombre Vinaigré, Agedashi Tofu,
6 Sushis, 10 Sashimis, 6 Makis, Soupe miso, dessert.
Gingembre 3.00 euro



#ZEHT / Maki ala carte

TKNEE TEKKA-MAKI Rouleau de Thon ( 6 pieces) 8.50 euro
FF OB NEGI-TORO-MAKI  Rouleau de Thon et Ciboulette ( 6 pieces) 9.00 euro
Mo ESE KAPPA-MAKI Rouleau de Concombre ( 6 piéces) 6.50 euro
mEsEsE NATTO-MAKI Rouleau de Soja fermenté ( 6 piéces) 8.50 euro
73 T A )L=J7%5Z CALIFORNIA-MAKI Rouleau California (6 piéces) 11.00 euro

Chair de Crabe a la mayonnaise, Concombre, Avocat, Sésames

SIAE - /R R EZF UNAGI & AVOCADO-MAKI ( 6 pieces) 16.00 euro
Rouleau d’Anguille grillée et Avocat

meig—)L )\ —Y—X (. 7ARAR. H=. &AI) 15.00 euro

KAMOGAWA-ROLL ( 4 pieces) Thon, avocat, Crabe, Concombre

Rouleau spécial avec la sauce épicée
Lr>R— O—J)L (@& 7RABR, A=, #HK) 15.00 euro
RAINBOW-ROLL ( 8 pieces) Saumon, Avocat, Crabe, Concombre, Enrobé de Saumon
“a—RIAIL - TARAREBE (B, #I. TARH REE) 15.00 euro
NEW STYLE-AVOCADO MAKI ( 8 piéces) Crabe, Concombre, Enrobé d’Avocat

BERXREZ EBI-TEN MAKI (6 pieces) Rouleau de Tempura crevette 14.00 euro

BEEZE  PASSION-MAKI (8 pieces)  Rouleau de Passion 16.00 euro

Crabe, Concombre, Enrobé Thon Rouge

FEZHT TEMAKI—SUSHI (2 pieces) Sushien cornet (Saumon, Thon) 14.00 euro

it - 77RHD REZE SHAKE & AVOCADO —MAKI ( 6 piéces) 12.00 euro

Rouleau de Saumon et Avocat

Gingembre 3.00 euro



®IB SASHIMI-Tranches de poisson cru

ENGY = MAGURO SASHIMI  Sashimi Thon

BRI S SHAKE SASHIMI Sashimi Saumon

WHVRIE IKA SASHIMI Sashimi blanc de Seiche

=== SHIROMI SASHIMI  Sashimi poisson a chair blanche

EBARE TORO SASHIMI Sashimi Thon gras

FERODEE SASHIMI — MORIAWASE Assortiment de poissons cru

BEXORNS SHAKE ABURISASHIMI  Sashimi Saumon Mi-Cuit
FB(CED (2B) NIGHIRI SUSHI a la carte (la paire)

fifl % D TAI  Daurade 6.80 euro YBE EBI Crevette cuit

£ Al Chinchard  6.00 euro fif SHAKE  Saumon

i MAGURO Thon 8.00 euro EF TAMAGO Omelette

2 UNAGI Anguille grillée  9.50 euro & UMD F TOBIKO

LYK 5 IKURA Oeufs de saumon 7.00 euro 18 TAKO Poulpe

XD Saumon mi-cuit  7.50 euro
Selon la saison (F&ilcLD)

DI(C UNI Oursin 12.00 euro
&S TORO  Thon Gras  12.00 euro

99" SUZUKI Bar

(7T Coquillec St-Jacque

Gingembre

27.00 euro

26.00 euro
16.00 euro
26.00 euro
32.00 euro
32.00

euro

27.00 euro

6.80 euro

6.80 euro

6.00 euro

6.50 euro

6.00 euro

6.80 euro

8.00 euro

3.00 euro



$RYIER / MENU FONDUE -POT AU FEU japonais *Boisson non comprise

TEMESER SUKIYAKI -TEISYOKU 43.00 euro/ Par per.

gk, INBT, B0, TR f1E QRARKD)

Fondue de Boeuf et légumes cuits dans une Sauce spéciale / a partir de 2 personnes

Amuse-Bouche, Soupe, Légumes sales, Riz nature

U AU ER SHABU - SHABU-TEISHOKU 43.00 euro/ Par per.

K IR, B, Tl AF (BERKD)

Fondue de Boeuf et légumes saisis dans une marmite de Bouillon fumant /

a partir de 2 personnes Amuse-Bouche, Soupe, Légumes sales, Riz nature

VS SEiE) ISHIKARI-NABE 43.00 euro/ Par per.

I BERSSTSY, EOY. R {EF QBERELD)

Casserole de Saumon, Soupe de Miso et légumes Saumon Cru 400g / a partir de 2 personnes

Amuse-Bouche, Salade de Tempura Cerevttes, Légumes sales, Riz nature

¥ TS/ LU S/AEIFHE 1 24REN AFE =38 20 EURO / FFSE 12 EURO

* SUKIYAKI, SHABU-SHABU, ISHIKARI-NABE Supplément par personne
Boeuf €20.00 Saumon €20.00 Légumes€ 12.00

=YD / TERIYAKI - Grillades

FEERDBES  MAGURO-TERIYAKI  Thon grille a la sauce Teriyaki 27.00 euro
EERB DS SHAKE-TERIYAKI Saumon grillé a la sauce Teriyaki 26.00 euro
DIRE UNAJYU Anguille grillée sur le riz Nature 32.00 euro

BSEEDBEE  KAMO-TERIYAKI Magrét de Canard sauce Teriyaki (origin France)  26.00 euro



7Y / TEMPURA - Beignets

FFEKS  YASAI TEMPURA Assortiment de Beignets de légumes 18.00 euro
AR5 EBITEMPURA Beignets de crevettes 24.00 euro
KINSEEOE  TEMPURA MORIAWASE 22.00 euro

Assortiment de Beignets de légumes et de crevettes

HERZE / ACCOMPAGNEMENT

C R GOHAN Riz nature 3.00 euro
LRI+ (Z/E - 1DH'$D) MISO-SHIRU  Soupe MISO — Tofu et algues 5.00 euro
L) KOUNOMONO Légumes salés 3.50 euro
Menu DEGUSTATIONkamogawa“
Boisson non comprise 75.00 euro
/J\ K KOBACHI #F5) - = UMHMEL SUSHI & SASHIMI-FUNAMORI
THEZ% U DOBINMUSHI K/SN5 TEMPURA C BR GOHAN

FEREE Y (E LS L3 SUKIYAKI ou SHABU-SHABU 5H — | DESSERT

AMUSE BOUCHE / SUSHI et SASHIMI sur le bateau
DOBINMUSHI / TEMPURA / RIZ NATURE

SUKIYAKI ou CHABU-CHABU / DESSERT



